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１．緒言

　ハ ト ム ギ（学 名：Cox lacryma‒jobi var．ma-

yuen）は，イネ科，キビ亜科，ジュズダマ属の一

年生作物で，わが国には中国から享保年間（西暦

1716 年から 1735 年の間）に伝えられたとされる．

ハトムギ精白粒は雑穀米，混ぜご飯，シリアル，粥

などに，精白粉はパンやお菓子，お茶などに用いら

れている．その他には医薬品，化粧品等にも用いら

れ，その利用範囲は広い．わが国のハトムギ栽培面

積・生産量は，米政策改革の実施などの影響を受け

て，平成 22 年度に国内で約 1,100 ｔ生産され，今

後も生産量が上昇することが予測される1）．鳥取県

でも県東部を中心に作付けが拡大し，平成 20 年に

は約 7.2 ha，平成 22 年は約 25 ha であり，今後遊

休農地の再生に取り組むなどして 40～50 ha に拡大

する方針である2）．

　ハトムギは江戸時代から漢方薬として使われてお

り，種皮を除いて乾燥させたものを「ヨクイニン」

という．肌荒れ，いぼ，リウマチ，神経痛の薬とし

て用いられてきた背景もあることから，健康機能に

関する研究は多く，抗酸化効果3），ラジカル消去活

性4），抗炎症効果5），抗アレルギー効果6）などが報告

されている．近年，生活習慣病罹患者の増大により，

その原因の一つと考えられている脂質代謝改善効果

を有する食品成分，生理活性物質に関する研究が活

発に行われている．そこで本研究では，ハトムギ精

白粉摂取による脂質代謝の改善効果についてラット

を用いて検討した．

２．実験方法

⑴　ハトムギ精白粉の一般組成分析

　ハトムギ精白粉（品種：はとひかり）は，株式会

社ゼンヤクノー（鳥取県）から供与されたものを用

いた．たんぱく質はケルダール窒素法，脂質はソッ

クスレー法，灰分は 550 ℃燃焼法，水分は 105 ℃

恒量法で測定した．たんぱく質，水分，灰分，脂質
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以外の成分は糖質とみなした．食物繊維の測定は財

団法人日本食品分析センターに委託した．表１にハ

トムギ精白粉の一般成分組成を示した．

⑵　実験動物および餌料組成

　本実験は関西医科大学実験動物倫理委員会の承認

を受けて実施した．実験動物は５週齢雄性Wistar

ラット（清水実験材料株式会社）を 14 匹用いた．

基本餌料であるAIN93G7）餌料給餌による２週間の

予備飼育後，対照群及びハトムギ群に，体重が均一

になるようにそれぞれ１群７匹ずつ２群に群分けし

た．表２に実験餌料組成を示した．対照群は

AIN93G 餌料を給餌し，ハトムギ群はハトムギ精白

粉が１㎏中に 300 g になるように，コーンスターチ，

カゼイン，大豆油量を調整し，糖質，たんぱく質，

脂質含量が同様になるようにした．なお，飼育環境

は室温 22 ±１℃，湿度 50 ±５%，12 時間明暗サ

イクル（8：00-20：00），水は自由摂取とし，樹脂

製ゲージで６週間飼育した．飼育終了前１週間にわ

たってゲージ内の糞を群ごとに回収し，重量を測定

した．

　飼育期間終了後，ペントバルビタール麻酔下で腹

部大動脈から採血後，肝臓，後腹壁脂肪，副睾丸周

辺脂肪，腎臓周囲脂肪，腸間膜脂肪組織を摘出し，

重量を測定した．血液は 3,000 rpm，15 分間遠心分

離し，血清を得た．採取した組織および血清は分析

まで－70 ℃で凍結保存した．

⑶　血清生化学検査および脂質分析

　血清生化学検査（アスパラギン酸アミノトランス

フェラーゼ（AST），アラニンアミノトランスフェ

ラーゼ（ALT），尿素窒素，総脂質，リン脂質，総

コレステロール，高密度リポタンパク質（HDL）-

コレステロール，低密度リポタンパク質（LDL）-

コレステロール）は，日本医学株式会社に委託した．

　肝臓の総脂質はBligh&Dyer法8）により抽出し，

溶媒を留去させ，恒量を測定した．総コレステロー

ルは 5α-コレスタンを内部標準とし，ガスクロマ

トグラフ（GC-14B：株式会社島津製作所）を用い

て定量した．リン脂質は，脂質を湿式灰化後，リン

をモリブデン酸アンモニウムにより発色し，吸光度

計を用いて測定した．トリグリセライドはトリグリ

セライドE-テストワコー（和光純薬工業株式会社）

を用いて測定した．

　糞はミルにて凍結粉砕後，105 ℃恒量法で水分含

量を測定し，糞乾燥重量を求めた．糞の総コレステ

ロール濃度および総胆汁酸濃度は，90 ℃エタノー

ルによりステロイドを抽出し，コレステロールE-

テストワコーおよび総胆汁酸テストワコー（ともに

和光純薬工業株式会社）を用いて測定した．窒素量

はケルダール法により求めた．

⑷　脂肪酸代謝関連酵素活性分析

　肝臓の脂肪酸代謝関連酵素であるアセチルCoA

カルボキシラーゼ（ACC）9），脂肪酸合成酵素

（FAS）10），グルコース６-リン酸デヒドロゲナーゼ

表１　ハトムギ精白粉の一般成分組成

含有量 （g/100g）
水分  1.4
たんぱく質 16.0
脂質  3.4
灰分  0.8
糖質 78.2
食物繊維  0.9

表２　実験餌料組成

対照 ハトムギ
g/㎏

α-コーンスターチ 132　 132　
コーンスターチ 397.486　 155.686　
カゼイン 200　 152　
ハトムギ精白粉 ‒　 300　
スクロース 100　 100　
セルロース 50　 50　
AIN-93G ミネラル混合 35　 35　
AIN-93 ビタミン混合 10　 10　
L-シスチン 3　 3　
重酒石酸コリン 2.5　 2.5　
第三ブチルヒドロキノン 0.014　 0.014　
大豆油 70　 59.8　
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（G６PDH）11），リンゴ酸酵素（ME）12），カルニチ

ンパルミトイルトランスフェラーゼⅡ（CPT

Ⅱ）13），アシル CoAオキシターゼ（ACOX）14）活性は，

吸光度法により測定した．たんぱく質濃度は

Lowry法15）により求めた．

⑸　統計処理

　すべての測定結果は平均値±標準誤差で示した．

２群間で Student’s t‒test を行い，有意水準がp < 

0.05 およびp < 0.01 のときに統計学的に有意とし

た．統計解析には，StatView 5.0（株式会社ヒュー

リンクス）を用いて行った．

3．結果および考察

　表３にラットの成長結果および解剖時臓器重量を

示した．飼育期間中の体重増加，エネルギー摂取量，

餌料効率に有意差はなく，また解剖時の体重 100 g

あたりの肝臓重量，白色脂肪組織重量にも変化はみ

られなかった．

　表４にラットの血清生化学検査の結果を示した．

ハトムギ給餌により，肝機能指標であるAST活性

の有意な低下およびALT活性（p = 0.071）の低下

傾向が確認された．血清ASTとALTは肝細胞か

らの逸脱酵素であるため，一般にこの両酵素の活性

の上昇は肝細胞の損傷を意味しているが，本実験は，

健常ラットを用いていること，実験餌料についても

表３　ラットの成長結果と解剖時臓器重量

対照 ハトムギ
成長結果
初体重 （g） 279 ± 5 277 ± 5
終体重 （g） 421 ± 14 421 ± 12
体重増加 （g/ 日） 3.73 ± 0.28 3.77 ± 0.24
エネルギー摂取 （kcal/ 日） 75.0 ± 1.9 72.0 ± 4.3
餌料効率 （g/kcal） 0.050 ± 0.004 0.052 ± 0.003

臓器重量
肝臓重量 （g/100 g 体重） 3.23 ± 0.08 3.14 ± 0.11
白色脂肪組織重量 （g/100 g 体重）† 4.59 ± 0.36 4.53 ± 0.44

平均値±標準誤差
†後腹壁脂肪，副睾丸周辺脂肪，腎臓周囲脂肪，腸間膜脂肪組織重量の合計．

表４　ラットの血清生化学検査結果

対照 ハトムギ
AST （IU/L） 97.6 ± 4.0 86.9 ± 3.2*
ALT （IU/L） 54.4 ± 3.4 47.4 ± 1.1
尿素窒素 （㎎/dL） 17.1 ± 0.7 15.9 ± 0.6
総脂質 （㎎/dL） 272 ± 8 295 ± 11
リン脂質 （㎎/dL） 142 ± 4 155 ± 6
総コレステロール （㎎/dL） 83.3 ± 3.3 93.9 ± 4.8
トリグリセライド （㎎/dL） 42.3 ± 2.1 42.4 ± 4.6
HDL-コレステロール （㎎/dL） 51.1 ± 2.3 59.7 ± 3.9
LDL-コレステロール （㎎/dL） 7.5 ± 0.3 8.2 ± 0.3

平均値±標準誤差　＊p < 0.05 で有意差有り．
AST：アスパラギン酸アミノトランスフェラーゼ，ALT：アラニンアミノトランスフェラーゼ，
HDL：高密度リポタンパク質，LDL：低密度リポタンパク質．
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基本餌料（AIN93G 餌料）を用いていることから肝

障害が顕在化しているとは考えにくい．ハトムギ摂

取による血清ASTおよびALT活性の低下は，正

常値範囲内で，より肝機能が亢進して低値を示した

と考えるのが妥当であろう．また，これらの両酵素

はいずれもビタミンB6 を補酵素としており，ビタ

ミンB6 が不足した時には活性の低下が起きること

が報告されている16）．食物や薬物の中にはビタミン

B6 の吸収抑制，排泄促進，または生体内での有効

性を低下させる成分が存在している17）．ハトムギ精

白粉の中にビタミンB6 の利用を抑制させるような

成分が含まれていることが考えられるが，飼育期間

中の成長結果に影響がないことから，肝細胞質内の

両酵素活性の低下は重大な問題ではないだろう．

　ハトムギ給餌により，血清総脂質濃度の上昇傾向

（p = 0.097）がみられた．総脂質濃度上昇の原因は，

リン脂質と総コレステロール濃度の上昇により引き

起こされていることがわかる．血清リン脂質は，リ

ポタンパク質の構成成分として存在しており，特に

HDLに高い割合で含まれている18）。そしてレシチ

ンコレステロールアシルトランスフェラーゼの基質

となりコレステロールエステルの生成に関与する．

そのため血清コレステロール濃度とほぼ同様の変動

を示すことが知られている18）．ハトムギ摂取による

総コレステロール濃度の上昇は，LDL-コレステ

ロールが原因ではなく，HDL-コレステロール濃度

の上昇によって起きている．HDLはリン脂質を多

く含むリポタンパク質であることから，ハトムギ摂

取により血中のHDL粒子の上昇により，総コレス

テロールとリン脂質濃度が上昇したと考えられる．

　表５にラットの肝臓脂質組成の結果を示した．ハ

トムギ摂取により，総脂質濃度の有意な低下がみら

れ，その原因はトリグリセライド濃度の低下による

ことが確認された．またハトムギ摂取による肝臓リ

ン脂質とコレステロール濃度に影響はなかった．

　ハトムギ摂取による血清HDL-コレステロール濃

度上昇や肝臓トリグリセライド濃度低下の作用機序

を解明するために，肝臓の脂肪酸代謝関連酵素活性

と糞へ排泄されたコレステロールおよびその代謝物

である胆汁酸量を測定した．表６に肝臓脂肪酸代謝

関連酵素活性の測定結果，表７に糞乾燥重量と排泄

された総コレステロールと総胆汁酸量、窒素量の測

定結果を示した．肝臓で脂肪酸の生合成に関わる

ACCと FAS，NAPDHの生合成に関わるG6PDH

とME，ミトコンドリアとペルオキシソームでの脂

肪酸分解に関わるCPTⅡとACOX，いずれの酵素

もハトムギ摂取による変化はみられなかった．大豆

たんぱく質や魚油を摂取することで，肝臓の脂肪酸

合成酵素活性の抑制または脂肪酸分解酵素活性の促

進によってトリグリセライド濃度を低下させること

が知られているが，ハトムギ摂取によるトリグリセ

ライド濃度の低下は肝臓の脂肪酸代謝関連酵素が原

因ではないと考えられる19，20）．

　飼育期間終了１週間前に１日毎に回収した糞重

量，乾燥重量ともに，ハトムギ摂取により有意に上

昇した．また糞へ排泄された総コレステロールと総

胆汁酸量についても，ハトムギ摂取により有意に上

昇した．糞への両成分の排泄量上昇は，小腸でのコ

レステロール吸収と胆汁酸再吸収を抑制しているこ

とが予測される．またトリグリセライドの吸収につ

いても同様に，糞重量が上昇していたことから，消

化管内容物が上昇し，小腸上皮細胞膜と接触する機

会が減少し，吸収を阻害し，このために肝臓トリグ

リセライド濃度の低下を起こしたと推測される．

　これまでに，食物繊維や植物性たんぱく質摂取で，

糞へのコレステロールと胆汁酸排泄量が増大するこ

とで血清や肝臓のコレステロール濃度が減少するこ

とが報告されている19，21）．しかし本研究では，ハト

ムギ摂取により糞へのコレステロールと胆汁酸排泄

表５　ラットの肝臓脂質組成

対照 ハトムギ
㎎/g 肝臓

総脂質 46.7 ± 1.7 38.2 ± 0.8＊＊

リン脂質 23.4 ± 1.1 23.7 ± 0.7
コレステロール 2.36 ± 0.15 2.11 ± 0.06
トリグリセライド 20.9 ± 1.4 12.7 ± 0.8＊＊

平均値±標準誤差　＊＊p < 0.01 で有意差有り．
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量が上昇しているにもかかわらず，血清総コレステ

ロール濃度の上昇がみられる．この機序として，小

腸でのコレステロールやその異化代謝物である胆汁

酸の吸収が抑制されることによる，肝臓でのコレス

テロール合成の促進が考えられる．これにより合成

されたコレステロールは，HDLに組み込まれ血液

中に排出され，血清HDL-コレステロール濃度の上

昇が起きたと解釈することができる．

　岡本ら22）は，Sprague‒Dawley ラットにハトムギ

精白粉を給餌させ経時的にHDL-コレステロール濃

度を測定したところ，給餌開始 2，６週目では上昇

がみられるが，18 週間の給餌で上昇がみられなく

なる結果を報告している．今後肝臓でのコレステ

ロール合成や排出に関わる酵素への影響を検討し，

血清HDL-コレステロール濃度の変動に関して詳細

な機序を解明することが必要であろう．

　本研究で確認されたハトムギ精白粉の脂質代謝改

善効果を有する成分として，含有量の多さからまず

糖質が考えられる．糖質で脂質代謝に影響を与える

ことがよく知られている成分は食物繊維であるが，

ハトムギ精白粉には 0.9%しか含まれておらず，機

能を発現するに十分な量ではないだろう．しかしハ

トムギ摂取は，食物繊維を摂取した際と比較的近い

生理作用が発現していることから，考えられる糖質

成分として食物繊維と類似の生理作用を示すレジス

タントスターチがあげられる23）．レジスタントス

ターチとは，「健常人の小腸管腔内において消化吸

収されないでんぷんおよびでんぷんの部分水解物の

総称」であり，食物繊維には含まれない．また，ハ

トムギ精白粉は他の穀類とは異なり比較的多量のた

んぱく質を含んでいる．本研究において，ハトムギ

摂取群で糞への高い窒素排泄量がみられることか

ら，ハトムギ精白粉たんぱく質はカゼインより消化

性が低いことが分かる．一般的に植物性たんぱく質

は消化性が低いことが知られており，最近では非消

化たんぱく質が食物繊維と似た働きをするレジスタ

ントプロテインと呼ばれる画分の存在が報告されて

いる24）．以上のように，ハトムギ精白粉の脂質代謝

の変動を起こしている成分は，非消化物であるレジ

スタントスターチおよびレジスタントプロテインの

可能性があると推測される．また本研究で得られた

生理効果は，動物試験の結果であるため，今後ヒト

においても同様の効果が得られるか詳細に検討して

いく必要がある．

表６　ラットの肝臓脂肪酸代謝関連酵素活性

対照 ハトムギ
mmol/min/㎎ protein

アセチル CoAカルボキシラーゼ 257 ± 20 261 ± 20
脂肪酸合成酵素 1.80 ± 0.17 1.93 ± 0.33
グルコース 6-リン酸デヒドロゲナーゼ 141 ± 14 144 ± 10
リンゴ酸酵素 9.27 ± 0.86 8.51 ± 0.39
カルニチンパルミトイルトランスフェラーゼⅡ 4.88 ± 0.52 4.98 ± 0.51
アシル CoAオキシターゼ 3.68 ± 0.20 3.19 ± 0.49

平均値±標準誤差

表７　ラットの糞乾燥重量、脂質及び窒素排泄量

対照 ハトムギ
糞重量 （g/日） 25.8 ± 1.1 38.1 ± 2.0＊＊

糞乾燥重量 （g/日） 17.3 ± 0.7 23.8 ± 1.4＊＊

総コレステロール （㎎/日） 75.5 ± 3.7 96.6 ± 5.4＊＊

総胆汁酸 （µmol/日） 70.1 ± 4.2 103 ± 5.9＊＊

窒素 （㎎/日） 201 ± 3 235 ± 10＊＊

平均値±標準誤差　＊＊p < 0.01 で有意差有り．
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４．結論

　ハトムギ精白粉の健康機能性を検討する目的で、

ラットに給餌させ、血液及び肝臓脂質成分を測定し

た。ラットにハトムギ精白粉を摂取させると，血清

HDL-コレステロール濃度の上昇傾向と肝臓トリグ

リセライド濃度の低下がみられた．以上より，ハト

ムギ精白粉の摂取は，血清や肝臓脂質の改善という

好ましい健康効果を起こす可能性があることが示唆

された．

　ハトムギ精白粉を提供頂いた株式会社ゼンヤク

ノーに御礼申し上げます．また実験動物の飼育およ

び脂質分析に御協力頂いた関西大学化学生命工学部

食品工学研究室の大学院生および学部生の皆様に感

謝申し上げます．

参考文献

１）手塚隆久，田尻俊郎「日本のハトムギ栽培」，『特

産種苗』，日本特産農作物種苗協会，No. ３（2009），

pp. ６-12.

２）高木瑞記麿，「鳥取県におけるハトムギ栽培の

現状と今後の動向について」，『特産種苗』，日本

特産農作物種苗協会，No. ３（2009），pp. 35-38.

３）Kuo, C. C., Chiang, W., Liu, G. P., Chien, Y. L., 

Chang, J. Y., Lee, C. K., Lo, J. M., Huang, S. L., 

Shih, M. C. and Kuo, Y. H., “ 2 , 20 -Diphenyl-1-

picrylhydrazyl radical-scavenging active 

components from adlay （Coix lachryma-jobi L. 

var .  ma -yuen Stapf） hu l l s ” ,  Journa l  o f 

Agricultural and Food Chemistry. Vol. 50 , No. 

21, 2002, pp. 5850-5855.

４）Huang, D. W., Kuo, Y. H., Lin, F. Y., Lin, Y. L. 

and Chiang, W., “Eff ect of adlay （Coix lachryma-

jobi L. var. ma-yuen Stapf） testa and its phenolic 

components on Cu2þ-treated low-density 

l i p o p r o t e i n  （ L D L） o x i d a t i o n  a n d 

lipopolysaccharide （LPS）-induced inflammation 

in RAW 264.7 macrophages” ,  Journal of 

Agricultural and Food Chemistry. Vol. 57, No. 6, 

2009, pp. 2259-2266.

５）Otsuka, H., Hirai, Y., Nagao, T. and Yamasaki, 

K., “Anti-infl ammatory activity of benzoxazinoids 

from roots of Coix lachryma-jobi var. ma-yuen”, 

Journal of Natural Products. Vol. 51, No. 1, 1988, 

pp. 74-79.

６）Chen, H. J., Shih, C. K., Hsu, H. Y. and Chiang, 

W., “Mast celldependent allergic responses are 

inhibited by ethanolic extract of adlay （Coix 

lachryma-jobi L. var. ma-yuen Stapf） testa”, 

Journal of Agricultural and Food Chemistry. 

Vol. 58, No. 4, 2010, pp. 2596-2601.

７）Reeves, PG., Nielsen, F. H. and Fahey, G. C. Jr., 

“AIN-93 purified diets for laboratory rodents: 

final report of the American Institute of 

Nutrition ad hoc writing committee on the 

reformulation of the AIN-76 A rodent diet”, 

Journal of Nutrition. Vol. 123 , No. 11 , 1993 , pp. 

1939-1951.

８）Bligh, E. G. and Dyer, W. J., 1959 . “A rapid 

method of total lipid extraction and purifi cation”, 

Canad ian  j ourna l  o f  b i ochemis t ry  and 

physiology. Vol. 37, No. 8, 1959, pp. 911-917.

９）Tanabe, T., Nakanishi, S., Hashimoto, T., 

Ogiwara, H., Nikawa, J. and Numa, S., Methods 

of Enzymology （New York: Academic Press, 

1981）, Vol. 71, pp. 5-16.

10）Kelley, D. S., Nelson, G. J. and Hunt, J. E., 

“Eff ect of prior nutritional status on the activity 

of lipogenic enzymes in primary monolayer 

cultures of rat hepatocytes”, Biochemical 

Journal. Vol. 235, No. 1, 1986, pp. 87-90.

11）Kelley, D. S. and Kletzien, R. F., “Ethanol 

modulation of the hormonal and nutritional 

regulation of glucose 6-phosphate de hy dro gen-

ase act iv i ty in pr imary cultures of  rat 



ラットの脂質代謝に及ぼすハトムギ精白粉給餌の影響

33

hepatocytes”, Biochemical Journal. Vol. 217 , No. 

2, 1984, pp. 543-549.

12）Hsu, R. Y. and Lardy, H. A., Methods of 

Enzymolgy （New York: Academic Press, 1969）, 

Vol. 13, pp. 230-235.

13）Markwell, M. A., McGroarty, E. J., Bieber, L. L. 

and Tolbert, N. E., “The subcellular distribution 

of carnitine acyltransferases in mammalian liver 

and kidney. A new peroxisomal enzyme”, The 

Journal of Biological Chemistry. Vol. 248, No. 10, 

1973, pp. 3426-3432.

14）Ide, T., Hong, D. D., Ranasinghe, P., Takahashi, 

Y., Kushiro, M. and Sugano, M., “Interaction of 

dietary fat types and sesamin on hepatic fatty 

acid oxidation in rats”, Biochimica et Biophysica 

Acta. Vol. 1682, No. 1-3, 2004, pp. 80-91.

15）Lowry, O. H., Rosebrough, N. J., Farr, A. L. 

and Randall, R. J., “Protein measurement with 

the Folin phenol reagent”, The Journal of 

Biological Chemistry. Vol. 193 , No. 1 , 1951 , pp. 

265-275.

16）Okada, M., Goda, H., Kondo, Y., Murakami, Y. 

and Shibuya, M., “Effect of exercise on the 

metabolism of vitamin B6 and some PLP-

dependent enzymes in young rats fed a 

restricted vitamin B6 diet”, Journal of Nutritional 

Science and Vitaminology. Vol. 47 , No. 2 , 2001 , 

pp. 116-121.

17）Klosterman, H. J., Methods of Enzymolgy 

（New York: Academic Press, 1979）, Vol. 62, pp. 

483-495.

18）林典夫，廣野治子，『シンプル生化学』，南江堂，

2005 年，pp. 154.

19）Sugano, M., Goto, S., Yamada, Y., Yoshida, K., 

Hashimoto ,  Y . ,  Matsuo ,  T . ,  Kimoto ,  M. , 

“Cholesterol- lowering activity of various 

undigested fractions of soybean protein in rats”, 

Journal of Nutrition. Vol. 120 , No. 9 , 1990 , pp. 

977-985．

20）Takahashi, Y., “Soy protein and fish oil 

i n d e p e n d e n t l y  d e c r e a s e  s e r um  l i p i d 

concentrations but interactively reduce hepatic 

enzymatic activity and gene expression involved 

in fatty acid synthesis in rats”, Journal of 

Nutritional Science and Vitaminology. Vol. 57 , 

No. 1, 2011, pp. 56-64.

21）Yang, J. L., Kim, Y. H., Lee, H. S., Lee, M. S. 

and Moon, Y. K., “Barley beta-glucan lowers 

serum cholesterol based on the up-regulation of 

cholesterol 7alpha-hydroxylase activity and 

mRNA abundance in cholesterol-fed rats”, 

Journal of Nutritional Science and Vitaminology. 

Vol. 49, No. 6, 2003, pp. 381-387.

22）岡本基，臼井真一，岡崎三代，「はとむぎ，は

とむぎテンペのラットコレステロール代謝改善作

用に関する研究」『岡山大学医学部保健学科紀要』 

15 巻 １号（2004）．pp. ９-14.

23）Higgins, J. A., Jackman, M. R., Brown, I. L., 

Johnson, G. C., Steig, A., Wyatt, H. R., Hill, J. O. 

and Maclean, P. S., “Resistant starch and 

exercise independently attenuate weight regain 

on a high fat diet in a rat model of obesity”, 

Nutrition & Metabolism. Vol. 8, 2011, pp. 49.

24）Matsumoto, J., Erami, K., Ogawa, H., Doi, 

M . ,  K i s h i d a ,  T .  a n d  E b i h a r a ,  K . , 

“Hypocholesterolemic effects of microbial 

protease-resistant fraction of Katsuobushi in 

ovariectomized rats depend on the both oil and 

undigested protein”, Journal of Nutritional 

Science and Vitaminology. Vol. 53 , No. 6 , 2007 , 

pp. 508-514.



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Japan Color 2001 Coated)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.6
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /sRGB
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo false
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo false
  /PreserveFlatness false
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages false
  /ColorImageMinResolution 100
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 100
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 1.30
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 1.30
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 10
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 10
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages false
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 150
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 1.30
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 1.30
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 10
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 10
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages false
  /MonoImageMinResolution 300
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 300
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects true
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
>
    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e5c4f5e55663e793a3001901a8fc775355b5090ae4ef653d190014ee553ca901a8fc756e072797f5153d15e03300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200036002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc87a25e55986f793a3001901a904e96fb5b5090f54ef650b390014ee553ca57287db2969b7db28def4e0a767c5e03300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200036002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for on-screen display, e-mail, and the Internet.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 6.0 and later.)
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>
>
    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020d654ba740020d45cc2dc002c0020c804c7900020ba54c77c002c0020c778d130b137c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200036002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor weergave op een beeldscherm, e-mail en internet. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 6.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /BleedOffset [
        0
        0
        0
        0
      ]
      /ConvertColors /ConvertToRGB
      /DestinationProfileName (sRGB IEC61966-2.1)
      /DestinationProfileSelector /UseName
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MarksOffset 0
      /MarksWeight 0.283460
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PageMarksFile /JapaneseWithCircle
      /PreserveEditing false
      /UntaggedCMYKHandling /UseDocumentProfile
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
    <<
      /AllowImageBreaks true
      /AllowTableBreaks true
      /ExpandPage false
      /HonorBaseURL true
      /HonorRolloverEffect false
      /IgnoreHTMLPageBreaks false
      /IncludeHeaderFooter false
      /MarginOffset [
        0
        0
        0
        0
      ]
      /MetadataAuthor ()
      /MetadataKeywords ()
      /MetadataSubject ()
      /MetadataTitle ()
      /MetricPageSize [
        0
        0
      ]
      /MetricUnit /inch
      /MobileCompatible 0
      /Namespace [
        (Adobe)
        (GoLive)
        (8.0)
      ]
      /OpenZoomToHTMLFontSize false
      /PageOrientation /Portrait
      /RemoveBackground false
      /ShrinkContent true
      /TreatColorsAs /MainMonitorColors
      /UseEmbeddedProfiles false
      /UseHTMLTitleAsMetadata true
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [600 600]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


